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Buncek s kiselim
Varazdinskim zeljem

Tradicionalno jelo kajkavskog kraja

Sastojci:

Ribano kiselo Varazdinsko zelje
Svjezi buncek

Mast

Sol, papar

MjeSavina zacina

Priprema:

Svjezi buncek zarezemo po sredini do kosti. Posolimo, popaprimo
i stavimo peci u maséu namazanu posudu u pecnicu zagrijanoj na
temperaturi do 220°C. Povremeno podlijevamo s jusnim temeljcem.
Istovremeno u vecu posudu stavimo kuhati ribano Varazdinsko kise-
lo zelje. Kad je buncek pecCen izvadimo ga i stavimo na poseban tan-
jur. Kuhano kiselo zelje stavimo u masnocu u kojoj se pekao buncek,
kratko ga promijeSamo i stavimo kratko u pecnicu.
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