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Franjevački trg 17 1, 42000 Varaždin
fax: +385-42-313-700
                        IBAN: HR4723400009-1110119472
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Natjecanje: Zlatna nimfa
Varaždin 28.02.-01.03.2023.
Hotel Turist , Varaždin
PROPOZICIJE NATJECANJA:

KATEGORIJA   A:  
Svečana hladna plata pripremljena od Purećeg filea, Varaždinskog bučinog ulja i Ludbreškog hrena
- pripremljeno za 12 osoba, prilagođeno posluživanju s buffet stola

- dva (2) puta servirano na tanjuru za 1 osobu

KATEGORIJA   B:  
Toplo glavno jelo s prilogom pripremljeno od Svinjskog karea, Varaždinskog zelja-svježeg, Varaždinske heljde
- pripremljeno za 12 osoba / prezentirano u toplim kupkama za serviranje s buffet stola 

- dva (2) puta servirano na tanjuru s prilogom za jednu osobu

KATEGORIJA   C: 
Hladni desert pripremljeno od Maka, Grožđa i Ludbreškog meda

- pripremljen i serviran za 12 osoba, prilagođeno posluživanju s buffet stola 

- dva (2) puta serviran za jednu osobu

PRAVILA I UVJETI SUDJELOVANJA:
Domaćin osigurava sve zadane namirnice iz sve tri kategorije. 
Natjecatelji mogu koristiti vlastitu namirnicu.

Organizator osigurava besplatan smještaj za natjecatelje u dvo ili višekrevetnim sobama u hotelu Turist, Aleja kralja Zvonimira 1, 42000, Varaždin 
Dolazak natjecatelja u Varaždin ,Hotel Turist predviđen je u Utorak, 28. veljače do 14:00 h

Zadnji rok za prijavu:

Ponedjeljak, 20.veljače
Prijavnica je dostupna na sljedećem linku: https://forms.gle/sMXekUeCHi7ksvxu6
Nema kotizacije za natjecatelje.
Broj prijava ograničen je na 12 ekipa.

Prijavljeni natjecatelji odrediti će se prema redoslijedu prijave. 

Prednost imaju kuhari - natjecatelji koji se natječu u sve 3 kategorije.


NAPOMENA:

Pred priprema namirnica je dopuštena u opsegu i prema procijenjenoj potrebi natjecatelja u kategorijama A i C., ali ne više od 20%.


„Zlatna Nimfa“
 Varaždin 28.01.-01.03.2023.
Hotel Turist Varaždin
PROGRAM
Prvi dan, utorak, 28.02.2023..
14:00  

- Dolazak i smještaj svih sudionika u hotel „Turist“

15:00 – 17:00 
- Okupljanje ispred hotela Turist
- turistički obilazak za sudionike-  izložba „Dobar tek“, Gradski muzej Varaždin
17:15

- Sastanak s natjecateljima i pristiglim sudionicima revijalnog dijela:

•
primanje receptura i sanitarnih,

•
podjela brojeva te upute o radu od strane Sekcije sudaca HKS-a

18:00 – 22:00  - Rad u kuhinji Hotela Turist


...

večera za sudionike

Drugi dan, srijeda 01.03.2023.
07:00 

- Nastavak rada u kuhinji
...

- doručak za natjecatelje
12:30 

- Ručak za natjecatelje

15:00 

- Ocjenjivanje C kategorije, komentar radova od strane ocjenjivača
16:30

- Ocjenjivanje A kategorije, komentar radova od strane ocjenjivača
17:50-19:00 
- Ocjenjivanje toplih jela – 2 tanjura, svakih 5 minuta 1 natjecatelj
19:15 

- Ocjenjivanje Toplih kupki
20:00 

- Svečana večera s proglašenjem pobjednika


- zabavan program

Treći dan, četvrtak 02.03.2023.
08:00 
- Doručak u restoranu hotela „Turist“
- Prigodno druženje uz ispraćaj
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